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Avec le Chef Quentin et son e¢quipe,
mangez comme Bon Vous semble..

NOTRE BOUTIQUE

Retrouvez les produits locaux
que vous allez deguster
dans notre Boutique
ainsi que d’autres articles...
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https://www.hotel-les-peupliers.com/wp-content/uploads/2022/10/CARTE-PRINTEMPS-26.pdf
https://www.hotel-les-peupliers.com/wp-content/uploads/2022/10/CARTE-PRINTEMPS-26.pdf

‘ 14€ o

\ A partager pour l’apéro ou juste pour patienter !

0
XOO ’0 0 Lz%( duo de fromages & trio de salaisons du
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ola U0 : terrine et fromage

\

CARTE RESTAURANT

ES ENTREES

-Entrée de l'ardoise 10 €

-Moines a]]ongés en ravioles, farce épinard et bechamel, espuma a |ail,

tuile d’emmental et 2 €

-Tarte fine aux Asperges vertes, Maraichere de féves, carottes et pois gourmands

lies au pesto de basilic, bavaroise asperge 11 €
-Gaspacho de tomates anciennes, framboise et poivron rouge, focaccia et creme de burrata 11 €

-Royale de foie gras, billes de melon confit au porto, chutney d’abricot

et toast de , chips de coppa du Champsaur 13€

e LES PLATS

@—Belle assiette végetarienne (mix de legumes chauds, feculent et galette vegerale) 16

-Plat de Pardoise 23 €

a

-Dos de cabillaud aux herbes aromatiques et son fumet au ponzu, pulpe de céleri a la

vanille, brocolis rotis au beurre, fenouil rotis au safran 26 €

- confite a basse temperature et son fumet

légérement citronné, petits pois en purée et juste cuits, carotces glacées 26 €
~Croustillant d’ €t son jus au romarin, cima di rapa rotis,
purce de carotte, tomates cerises confites, pesto de roquette 26 €

-Filet de beeuf et son jus de viande a la feve tonka, purce et chips de patate douce, oignons

nouveaux confits a la et pomme duchesse a la cruffe noire. 28 €



* LES PRODUITS LAITIERS DES HAUTES-ALPES

-Plateau de 12 €
ou
-Fromage blanc, coulis ou 9 €

o LES DOUCEURS

-Dessert de Pardoise 9 €

-Bavaroise a la vanille de Madagascar, tartare de fraises a la menthe, ¢clats de meringue,

sable a la noisette, purce de fraises 12 €

-Crémeux au citron et thym, Pain de Geénes aux amandes, mousse 1égére ala liqueur de

thym, amandes caramelisces, gel fruics exotiques 12 €
-Moelleux au chocolat, glace vanille, tuile au et cacao,
noix de pécan caramélisées 2 €

-Peche a I'impeératrice, coulis d’abricot, amandes torrefices, glace faisselle,

crumble chocolat blanc 1€

-Assiette gourmande XL (pour ceux qui veulent gotiter a un peu de tout ) 14 €

-Coupe de Glaces artisanales Altiflore*

1 boule 3,50 €  2boules 5,00 € 3boules 6.50 €  Sup chantilly 2.00 €

*PA SOR : ARGOUSIER, CITRON, FRAMBOISE, MELON, PECHE, POIRE, CERISE

UMS ACEY ¢ CHOCOLAT, GENEPI, VANILLE, FRAISE, VIOLETTE, CAFE

he, 4 o' o, ¢ Y *Les produits surlignes
4 . e ’ L] R . . .
1 Y, o LA *Les produits surlignes en gras sont issus de France



M\ POUR NOS BAMBIN(E)S

Je pelil Badlen 15¢€

Les plats des grands a lappetit des enfants !

LES ENTREES LES PLATS LES DOUCEURS

- Entree du jour -Plat du jour (ardoise) - Dessert du jour (ardoise)
- - confite - Mini moelleux chocolat
- Gaspacho de tomates -Croustillant - Glace/Sorbet 2 boules

v LA FORMULE “ VEGE 27€

Moines allongés en ravioles, farce épinard et béechamel,
espuma a I'ail, tuile d’emmental et

Ou

Tarte fine aux asperges vertes, Maraichere de féves,

carottes et pois gourmands li¢s au pesto de basilic,

bavaroise asperge

&

Belle assiette vegérarienne « mix de legumes chauds,

féculent et galette Végétale »

_~
HAUTES

ALPES

Naturellement

Soucieux de proposer des plats élabores a partir de produits Haut-alpins,
les restaurateurs engagés dans la marque Hautes-Alpes Naturellement
s‘engagent a respecter un cahier des charges propre a leur activité.
Leurs plats et menus identifiés par la marque mettent en ccuvre
des produits bruts et/ou transformés issus de notre agriculcure Haut-alpine.
Ainsi, leur savoir-faire associ¢ a nos bons produits
de montagne régalera vos papilles !



LES..VINS. . ROQOUGUE.S

Cotes du Rhone AOC Crozes Hermitage Les Launes 7.50 €
Coteaux d’Aix Roy Rene 4.60 €
mHautes—Alpes Domaine de Treilloux 5.00 €

Vin du moment 6.00 €

LES VINS BLANCS

Cotes de Gascogne — Doux Domaine Tariquet — Premieres grives 6.00 €

mHautes—Alpes Domaine de Treilloux - Chardonnay 5.00 €
Ardeche-Fonvene-Sauvignon 4.60 €
Vin du moment 6.00 €
LES VINS ROSES
mAlpes de Hautes Provence Roseé fruite 5.50 €
Coteaux d’Aix Roy Rene 4.60 €
Vin du moment 6.00 €
HFll'J‘TI;S
ALPES
4cl
Get 27 / Marie Brizard/Calvados/ 10.00 €
Armagnac/Cognac VSOP/ Baileys 10.00 €
Bas Armagnac Hors d’Age 12.00 €
Vieille Eau de Vie de Prune 10.00 €
Chartreuse, Cointreau 10.00 €
8.00 €

Limoncello

Le cafe Alpin (cafe et genepi 2c¢l) 8.50 €



PRODUCTEURS DU TERROIR

Le pain Bio : Boulangerie BaraTi’Pain, Baratier (o5)

La Truite et la Truite Fumée : Ferme Aquacole Faure, Chateauroux Les Alpes (05)
L’Agneau : Lamorlecte, ¢leveurs des Hautes Alpes>Embrunais, brianconnais, gapencais
ou Alpes de Haute Provence

Les Viandes> filet de Beeuf, Porc, Veau : Eleveurs des Hautes Alpes ou Origine france
La Raclette : Les fromages de 1’Ubaye - UBA

La Charcuterie : Salaison du champsaur (o5)

L’¢peautre : La Breole (04)

La Brousse : Hautes Alpes (05) ou Aix en Provence (13) selon la saison

Les Fromages : Chateau Queyras - Fromagerie de la Durance

Le Fromage Chaudun (3 laits), Brebis frotte genepi : Fromagerie du Col Bayard
Les Yaourts : Hautes—Alpes

La tomme grise : La Belette, Romette (o5)

Fromage Blanc : Fromagerie du Col Bayard

Le Fromage de brebis frais : GAEC Champ Marin, Puy Sanieres (o5)

Le Miel de Montagne : Brigitte et Jean-Pierre Guasco, Baratier (o5)

Le Pain : Boulangerie L.a Manufacture Embrun (05)

Les Pommes et les poires : Jacob (o5)

Sorbets et glaces : Altiflore / Glace des Alpes (o05)

Les ceufs : France

Les 1iqueurs : Gayral (Champsaur) ou Mountain spirit (Briangon) ou Distillerie de
Saint Véran

Les confitures : Chatelain (05)

Les terrines : La ferme embrunnaise (o5) ou Ferme champ noble (05)

A défaut d’approvisionnement de produits Hautes Alpes,

ceux-ci seront remplacés par des produits d’origine France ou CEE

LABDRATOIRE DEFARTEMENTAL VETERINAIEE ET 'HYGIENE ALIMENTAIRE

Haoutes-Alpes

ETABLISSEMENT ENGAGE DANS UN SUIVI
REGULIER DE LA QUALITE HYGIENIQUE DE
SES PRODUITS

2026
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	100%  Local

	14€/
	2 pers
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