Menu 4O€ \/\/5\‘\“

Entree, plat et dessert

)

Les Peupliers

Hotel - Restaurant - Spa

MISE EN BOUCHE

Rillettes de lapin, mousse de carottes au
gingembre

ENTREES

Gambas roties a l’orange,
tartare d’aubergines,
shiso et crémeux fe corail
Ou
Millefeuille a la mousse de foie gras, salade
de courgettes marinées tartufata
et gelée de vin d’epices

PLATS

Filet de daurade arlequin,
asperges vertes roties
et risotto Nero aux pleurotes
Ou
Supréme de pintade farci aux morilles,
asperges blanches voilées a la tome, pomme
Macaire

FROMAGES (supplement 10€)

Assiette de fromages des Hautes Alpes
Ou
Bleu du Queyras au porto, salade folle aux
ruits secs

DESSERTS

Dome chocolat praliné et passion, crumble
a la pomme verte

Ou

Nid de quues saveur fraise et citron




