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E N T R É E S

P L A T S

F R O M A G E S  ( s u p p l e m e n t  1 0 € )
Ass ie t te  de  f romages  des  Hautes  Alpes

Ou
Bleu  du Queyras  au  porto ,  sa lade  fo l l e  aux

fru i t s  s ec s  

Gambas rôt ies  à  l ’ orange ,  
tartare  d ’aubergines ,  

sh i so  et  crémeux de  corai l
Ou

Mil le feui l l e  à  la  mousse  de  fo ie  gras ,  sa lade
de  courgettes  marinées  tartufata  

et  ge lée  de  v in  d ’ ép ices

Fi le t  de  daurade ar lequin,  
asperges  vertes  rôt ies  

e t  r i sotto  Nero aux p leurotes
Ou

Suprême de  p intade  farc i  aux mori l l es ,
asperges  b lanches  voi lées  à  la  tome,  pomme

Macaire

M I S E  E N  B O U C H E
Ril let tes  de  lapin,  mousse  de  carottes  au

gingembre

D E S S E R T S
Dôme choco lat  pra l iné  e t  pass ion ,  crumble

à  la  pomme verte
Ou

Nid  de  Pâques  saveur  f ra i se  e t  c i t ron  

Menu
Entrée, plat et dessert 

40€


