
Duo de mises en bouche
Abricot moelleux, cœur de foie gras, mendiants de fruits

&
Millefeuille de truite marinée, radis red meat et

condiment citron

Entrées
Salade de Saint Jacques au vinaigre de vin jaune et curry,

zéphyr de noix de coco
Où

Foie gras poêlé pané au pain d’épices, 
oreiller de griottes acidulées

Plats
Pavé de bar amouraché du fruit défendu 

dans tous ses états
Où

Douceur de filet de canard rosé,
Elixir miel et poivre de Sichuan, 

crumble de patates douces épicées à la noisette

Desserts
Mille baisers feuilletés, crème chiboust et poire pochée

Où
Le Cupidon, cœur chocolat noir & gelée de myrtilles

SAINT
VALENTIN
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Menu 41 €
/personne

hors boisson


